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Ville de Bullion
Menu du 05 au 09 janvier 2026

d df;& . @ dred
Mercredi Jeudi Uégers=. Vendredi
ega?mm

I
Chou blanc BIO et mozzarella ICarottes rapées BIO vinaigrettel CEuf dur et mayonnaise

Lundi Mardi

Salade iceberg et mais

vinaigrette vinaigrette sauce soja | et olives noires | a ﬁ
& @ 11 © B e 110
Risotto de coquillettes BIO Roti de boeuf BIO sauce : , . , : . .
(Dés de jambon de porc) barbecue Filet de lieu MSC sauce oseille | Grgtin de pomme de terre et Poisson pané MSC et citron
o G @ butternut MsC
@ e Bl & {1 | f‘:/ & a & (Créme, ceuf et Boursin)
Risotto de coquillettes BIO o ' 2 1 e

(Lardon de dinde)

He it o
CoquiIIeTTeS BIO au fromage

e f1v
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I
I
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|
Omelette |
I

11 |
I

|

|

|

I

I

I

|

|

|

I

I

I

|

|

Carottes fondantes BIO

|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
Haricots beurres persillés :
I
|
|
|
I
I

e 1 ® n v @ 1t
Semoule BIO Riz BIO Pommes de terre vapeur
a8 e 11

Yaourt nature BIO et sucre de

Saint Nectaire AOP Fromage blanc BIO et confiture

canne BIO ﬁ
MQ‘ Aui U ae
1 -® 11 4

Fruit de saison BIO Mousse au chocolat noir . | Fruit de saison BIO
Galette desrois

i e | b} { ' e

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de Bullion

Menu du 12 au 16 janvier 2026

Viardi

Célerirémoulade BIO

He 1 o

Marmite d'Eglefin MSC sauce . .
Sauté de veau aux olives

creme
el ® oY
Filet de colin MSC aux olives
e g v
11 >

Blé BIO aux petits legumes Pommes de terre persillées

@ 11

Carottes épicées BIO

Petit suisse nature BIO et sucre

Saint Paulin e anne BIO
n P Y
Fruit de saison BIO e
e

Mercredi

Feuilleté chevre miel
Steak haché BIO au jus
e o

Pané végétarien au jus

Haricots verts persillés

Boulghour BIO

A

Fruit de saison BIO

Jeudi

Radis BIO et beurre
@1

Escalope viennoise
(Dinde FR)

PN
=14

Croc fromage
Pennes BIO et emmental rGpé

e [

Yaourt nature BIO et confiture

B i

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi
Végétanien,

Chili sin carne

Riz BIO

Petit moulé

11

Fuit de saison BIO

[ e



- Ville de Bullion
fg@% Menu du 19 au 23 janvier 2026

Lundi U%mm Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade verte et emmental

inai Coleslaw BIO
vinaigrette

de canne BIO

| | | |
I I I I
I I I I - ,
| | | I e 11 Y
Hachis végétarien égrené pois| _ . I ) I I o
, féveroles BIO : Filet de lieu MS.C sauce :Sou’re de boepf RAV sauce oux: Poisson pané MSC et citron : R6ti de porc LR BBC sauce
(Purée de pommes de terre et patate Napolitaine oignons moutarde
douce) : : . : : = Jﬁ? o
i ke © X
i | a | e [T I |
a5
“““““““ e ﬁ & I I I [ .. .
| | | | ROt de dinde sauce moutarde
| | | I "
| | | | @ T U
| | ~ s , q | |
I | Panée vegefcrlen sauce aux | | Omelette
| | oignons | | ﬁ
| | @ | |
| . . | I . s I
Breeells HIO e cogullieries HO Epinards hachés béchamel | Risoffo auxpetitslegumes  |pqa100 e butternut ail et persil
| emmental rapé | ) ﬁ |(Caroftes BIO et petits pois, parmesan)|
I . I & a I - I a @
I a | | 1 & i
: : Pommes de terre : Semoule BIO
| | i1 @ |
2 Petit suisse nature BIO et sucre | . . | . | @

| Saint Nectaire AOP | Yaourt nature BIO et confiture |
I I I
| | |
| | |
I I
1 1

|
|
|
|
|
Emmental |
|
|
|
|
1

. *® Y 11 11
ﬁ Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Gdateau au chocolat
= ' = o b

1
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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W

Caroftes rGpées BIO vinaigrette
sauce soja

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi

Chou blanc BIO vinaigrette a

Radis BIO et beurre .
l'indienne

Potage de poireaux

. : Légumes couscous
R6ti de veau sauce Normande Omelette BIO Blanquette d'Eglefin MSC Seie e dlirorliigo saveeay (Pois chiche, carottes BIO, navet,
PIN .
@ T B Y1 o e & @ Mg buitemut

Boulette végétales sarrasin
lentilles sauce Normande

@
Purée de potiron Frites et mayonnaise Semoule BIO ViRICEleInS BlAO ?T Shpene Semoule BIO
D - _ a rapé o
n o 1 a 1
Julienne de légumes Brocolis BIO
11
7\ Yaourt nature BIO et sucre de Cantal AOP Fromage blon(; nature BIO et Camembert
canne BIO confiture I
P oy + - ) 1_ ‘
1 @ U T
Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO lle flottante

o

H e

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de Bullion
Menu du 02 au 06 février 2026

Mercredi Jeudi U%‘i Vendredi

Salade iceberg vinaigrette et Pomelos et sucre de canne Carottes BIO rGpées Salade de pennes BIO &

emmental BIO vinaigrette au miel I'ltalienne
@ e 11 o e U
Ro6ti de porc LR BBC a la Filet de colin MSC sauce Sauté de poulet BIO sauce | Bolognaise a lI'égrené de pois; Emincé de boeuf LR sauce
diable aurore creme ciboulette féverolles BIO aux oignons
s i ] N g -
e IR = @ me t U e i1 o L= @

Roti de dinde sauce a la
diable

e v U
Boulettes sarrasin lentilles

N . Filet de lieu MSC sauce citron
sauce a la diable

|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
Omelette :
I
| a
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
1

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I 1
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Y
Pommes de terre persillées A EHE e’rphecisr;ﬁ:éos’rs OBl Purée de butternut Pennes BIO et emmental rGpé Brocolis BIO
it & | -
i e e & L

Julienne de légumes Boulghour BIO

Yaourt nhature BIO et sucre de
cannes BIO

I

Petit suisse nature et confiture

7 11

Pointe de brie

1

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

\

Crépe et confiture

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de Bullion
Menu du 09 au 13 fevrier 2026

Lundi Mercredi

Jeudi Vendredi ‘%f
U

Salade de betteraves, féta et | .
L . I CEuf dur et mayonnaise
vinaigrette au miel |
1o | e 11

I
Hachis parmentier & I'égrené |

-

Radis BIO et beurre
el

Coleslaw BIO
e il ¥

Gratin de Brocolis BIO pommes

Sauté de veau sauce aux i
de terre, béchamel et

Filet de lieu frais MSC sauce Curry de lentilles

oseille épices de beeuf BIO .
N PN emmental répé
e B v ® = a=e” 1 ©
. . . Hachis végétarien a I'égrene
Filet de colin sauce aux épices 2
de pois feveroles BIO
MSC o
@ ot B e 11 U
@)

Semoule BIO

B i

Yoourt nature BIO et sucre de
canne BIO

1

Petit moulé

1

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
[ e e e

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Gateau aux pommes

L:Il’)

I I
I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
Haricots verts persillés I Riz BIO | Choux de Bruxelles béchamel | Salade iceberg vinaigrette
I I I
| 4 | & |
I I I
I I I
I I I
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I I I
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Ville de Bullion
Menu du 16 au 20 février 2026

Mercredi Vendredi

Carottes rGpées BIO,

Friand au fromage S
mozzarella et vinaigrette

Sauté de boeuf LR

b ) Omelette Brandade de saumon ASC | Porc BBC LR sauce caramel
ourguignon o e @ N P g
e @ £ o)
Sauté de dinde sauce
caramel .
1=
o / Filet de colin MSC sauce
Pané végétarien épinard \ M caramel
emmental sauce aux epices / MSC .
. 0 LB
Carofttes fondantes BIO Epinards beéchamel Salade verte vinaigrette Nouilles aux légumes Frites et ketchup
@il v ne -

Riz/BIO

\
Carré de'l'Est

Pommes de terre vapeur

® 1

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
& |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Fromage blanc nature BIO et
|
|
|
|
|
1

Comte AOP Yaourt nature BIO et confiture
©® i o sucre de canne BIO
Fruit de saison BIO . Fruit de saison BIO o . Fruit de saison BIO
L Beignet aux pommes Litchis au sirop
e =] H e

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Chou blanc BIO et mais

@ Vinaigrette 13 @

Salade de pommes de terre et

fefa o

Salade verte vinaigrette et
croutons

T
&

Burger party (Steak haché BIO,

salade iceberg, cheddar] Filet de colin MSC sauce

Napolitaine

Sauté de veau BIO sauce

Légumes a l'orientale
provencale

Crozﬁleﬁe)sroze‘r BIO) Porc

\, o <5 \- T viznnes,
M\ oe 1w Q@ff{ e ES — o g\/@.
N i Crozn‘le‘rte q&zeT&Oﬁjmde
Filet de colin MSC mEce Fish bur 0issON BANG Crozn‘leﬁe (crozet BIO) au
s provencale ¥ €A g@ P fromage
v e H
Semiﬁle BIO BIO Potatoes et ketchup Petit % is
"""""" 1 e

Riﬁlo

Fromage blanc BIO nature et
confiture

i

Yaourt no‘ru_r:e BI%ef confiture

cq—j\e BIO

Fruit de scuson BIO

Compote de pomme poire
i

Fruifréie sogﬁq BIO

fruit de saison BIO

Fruit&e somw BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Gratin de gnocchis d la carottes
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Petit suisse nature BIO et sucre de :
|
|
|
|
|
|
|
| Compote de pomme fraise
I
|
|
|

_______________ 4
I Lait nature Grenadine I Jus de pomme Fromage blanc aromg
: Gateau au yaourt maison Pain et barre de chocolat : Pain et confiture Sablé de Retz x
| Compote de pomme | Fruit de saison | Creme dessert vanille Jus d'orangg

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Betterave vinaigrette

Macédoine mayonnaise
Filet de lieu MSC sauce curry

MSC
e &

Purée de pommes de terre

Emmental

1

Saint Paulin

1

Fruit de saison BIO

e [
@A Fruit de saison BIO m

Lait fraise
Madeleines x2

Compote de pomme

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Ville de Bullion
Menu du 02 au 06 mars 2026

Mardi

Carottes BIO r@pées vinaigrette
M el ¥
Céleri BIO rémoulade
e v
R6ti de boeuf BIO et ketchup
g m a

<
\l",—“‘?‘;/ L dhem .
Pané végétarien poireaux
emmental et ketchup

Poélée de patate douce et
potiron ail et persil

LB §

Riz BIO

IR §
1

Jus d'ananas
Pain et confiture
Yaourt nature et sucre

MercredY

Potage de lentilles

&

Pizza Margarita

&

Salade verte et vinaigrette

&

Fromage blanc nature et sucre
e 11
Fromage blanc aromatisé

e 1

Fruit de saison BIO
e
@ Fruit de saison BIO

Jus multrifruits
Pain au chocolat

Fromage blanc aromatisé

Salade verte et mais vinaigrette

Salade verte et emmental

Gratin de penne BIO au saumon
ASC

Samos

1

vache qui rit

1

Liégeois chocolat

hE

Liégeois vanille

Compote de pomme

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

Salade mexicaine
Taboulé BIO
Boulettes de boeuf BIO sauce
_— AN PN
@ epmes@ ‘e @
Boulettes de lentilles sarrasin sauce
épices

Haricots beurre persillés

1

Semoule BIO

s

:;i
Carré de I'Est

Brie
11

Fruit de saison BIO

e 0
@ Fruit de saison BIO Ry

Lait nature
Pain et pate a tartiner

Compote pomme fraig
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