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1 QUADRATURE RESTAURATION
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit




Ville de Bullion
Menu du 04 au 08 Septembre 2023

Tomates BIO vinaigrette Melon BIO

@ sirop de grenadine Balsamique e a5 11

ﬁ Chili végétarien

(Haricots rouges, fomates, oignons et Saufe de veau sauce

Sauté de poulet BIO a la creme

Brandade de saumon ASC poivrons) ciboulette Poisson pané MSC et citron normande
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs. 3 QUADRATURE RESTALRATION

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Pasteque BIO

%

Blanquette de lieu MSC sauce
creme

Boulgour BIO aux petits lEgumes

A

Yaourt nature et miel

Ville de Bullion
#@" Menu du 11 au 15 septembre 2023

Mercredi

Bceuf BIO facon bourguignon Steak haché au jus Légumes a l'orientale

. & -
o w © =4 e 11 g;)
Légumes du Bourguignon )
(carottes BIO, pommes de terre Frites et ke’rchup Semoule BIO

champignons, oignons)

11
@ noow _

Saint Nectaire AOP

Emmental

1

Coulommiers

1

Fruit de saison

e 11

Fruit de saison

e 1

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Filet de colin sauce oseille
MSC ™
e &

Fusilli BIO et ratatouille BIO
=] M o

Fruit de saison BIO
e



W

Filet de lieu sauce napolitaine

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Melon BIO
a b §

Tomates BIO vinaigrette Salade verte ef féta

=] a8 11

Boulettes de boeuf sauce aux

Haricots blancs ¢ la tomate [Filet de colin MSC sauce aurore Roti de veau BIO et mayonnaise

(o)) ’¢/k 1 (o)) éplces 'Y ™
=] G ! I & e =, a G

Epinards béchamel au

Farfalles BIO et courgettes BIO Purée de pommes de terre Brocolis Frites
- . e parmesan
e 1 v i ¢ ¥
11
Riz
Saint Paulin Fromage blanc nature et miel
a b § a 11

Fruit de saison BIO
e 4

Mousse au chocolat au lait

1

Fruit de saison

e

Gateau ardéchois maison

noow

Compote de pomme

11
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Iv\enu du 25 au 29 Septembre 2023

Pasteque BIO

11 5]

Sauté de dinde BIO sauce
aigre douce

e T B O

Semoule BIO

B

Petit suisse nature et sucre

@ 1

Omelette BIO maison

n m o

Blé BIO et courgettes BIO a la
provencale

a 11 @

Edam

Fruit de saison

o 11

Filet de lieu MSC sauce curry

MsC| -
s 0
a g

Ratgtouille BIO
a T 9
Pommes de terre vapeur
e 11 %

BOchette de lait mélangé

o 11

Fruit de saison BIO
L 4]

Ville de Bullion

Céleri BIO sauce tartare
e B 1 v

R6ti de boeuf LR et ketchup

e R L U

Coquillettes BIO et emmental

répé
e 1t

Compote pomme fraise

e 11

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Steak haché au jus

Riz et haricots beurre

Mimolette

Fruit de saison BIO
a E

6 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Bullion
#@" Menu du 02 au 06 Octobre 2023

Mercredi Jeudi Vendredi

Endives vinaigrette Feuilleté chevre miel Radis BIO et beurre
e 1 1 & e 1

Sauté de poulet BIO sauce
COCO curry

e A

Sauté de veau BIO sauce miel

PN )
a =4 %

Filet de colin MSC sauce citron Gnochettis sauce tfomate Brandade d'églefin MSC

Salade verte

1

Carottes BIO fondantes

e M 1 v

Butternut ail et persil

e 11 =4

Pommes de terre parisienne

Saint Nectaire AOP
«® I

Gateau aux pommes maison e
creme Anglaise

T g

Fruit de saison BIO
a

Fruit de saison BIO
= '

Fruit de saison BIO
a
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Les papilles menent 1’ enqueteo” \\\

. Mardi Mercredi | Jeudi | Vendredi
Soupe de betteraves “Men BIO rémoulade Seleee vir;red%’rr;/:gégreﬂe av ICarottes rapées BIO vinaigrette
n e B 1 ? a n e
? : ?
[
[

Boulettes de boeuf sauce aux
épices

Filet de lieu frais MSC sauce
vanille

Sauté de boeuf RAV LR sauce

Filet de lieu sauce aurore Omelette BIO maison
MS

. . dijonnaise
e & 1 v : .
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Coquillettes BIO et emmental
répé

- T

Poélée d'antan
(carottes BIO, navets, panais, qil)

a v, HF

Purée de pois cassés

e 11

Haricots verts persillés
n . 1

Brocolis
11
Mimolette
v P

Fruit de saison BIO
a :“5

Yaoourt nature et miel

?

?

[ ]
Gdateau au chocolat,

courgettes BIO et fleur
d'oranger

n @

Fruit de saison BIO

a ZE)

Compote de pomme p

1

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de Bullion
Menu du 16 au 20 Octobre 2023

otage de carottes BIO et
pommes de terre

= 1

Coleslaw BIO
e 5

Salade iceberg et mimolette

Bolognaise végétale
(Lentilles, carottes BIO, sauce tomate)

Marmite de cabilloud MSC

R&ti de veau BIO au jus Filet de colin sauce citron Steak hgihé Qu jus

Y [ (T # MSC m
“ {ME/ QJ’) ™ o \"/ 7 Ly
S= e i B = @
. .. | Choux de Bruxelles béchamel . , .
Haricots beurre Penne BIO et emmental rGpé Frites Purée de brocolis
11 a A8 11 parmesan 11 &
B PR . ﬁ r:lj? s r:‘f
Riz

[ N

Tomme blanche

1

Fromage blanc nature et miel

e 11

Fruit de saison BIO

e I

Gateau a I'ananas maison

no©

Fruit de saison BIO
e

Fruit de saison BIO
a 48
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

9 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Bullion

Menu du 23 au 27 Octobre 2023

Tous ensemble
pour le Haka

Lundi Mardi Mercredi Jeudi | Vendredi 7

Potage de légumes frais BIO et!

vache quirit
(Carottes BIO, céleri BIO et pomme de
terre)

@ 1

Salade maori lka ata
(Salade verte, thon, carottes répées BIO,
tomates, radis BIO, vinaigrette coco citron)

e B 11 ©

Chou blanc BIO vinaigrette
2] 11

Filet de colin MSC sauce

. Quiche lorraine de volaille
paprika

Omelette BIO maison Hachis Parmentier de boeuf BIO Sauté de boeuf BIO aux epices

] e (58] b
: 4 n p =4 a8 | v @
e = o S ¥ { e i Fes! e 4

Purée kumara
(Patate douce)
n

&f

Blé BIO aux petits légumes
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Carré de |'Est

1

Yaourt nature et miel

1

Fromage blanc BIO et sucre

1

Fruit de saison BIO

1

Fruit de saison BIO
a

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
Salade verte vinaigrette :
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Compote pomme banane |
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Lundi HM””/ZZ’/V

7

Carottes BIO rGpées et olives

Mercredi Vendredi

Pizza 3 fromages
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Endives vinaigrette | I Salade
‘ | noires |

% 11 I i} < - I Salade d'automne aux
: < 11 £y : (Carott Blggryrpes fs d fomate
arofrres , macne, segmenis ae -
| | mandarine) a 11
A+ I I \ -« |‘)’)
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Nos preporohods sont susceptibles de contenir ues substances allergénes. Menus sous réserve d’ opprovmonnerﬂ\enf fournisseurs.
Toute I'équipe delQuqdraiure Restauration vous souhlcute un bon appétit.

/Gateau a l'orange et cannelle Fruit de saison BIO Compote pomme
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